
 

 

 

 

 

 

Salade de pâtes Oeufs mayonnaise Velouté de potimarron Duo chou rouge et blanc 
 

 

Croustillant fromager Carbonara de saumon Sauté de canard au miel Bœuf aux épices douces Saucisse grillée 
 

 

Mélanges Boulgour  
lentilles corail curry 

Emincé végétal  Rougail de Sylvie   

 

    
 

Ratatouille de légumes Torsades Fusilli Purée de butternut Carottes vapeur Purée de Pommes de terre 
 

 

Fromage blanc sucrée Camembert Yaourt au citron 
 

 

Kiwis jaunes Tarte Chocolat Orange sanguine 
 

Gouter  

Pain et confiture 

 

 

 

 

 

 
Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés. 

Lundi 19 février – vendredi  23 février - Déjeuner 

L u n d  Mardi   Vendredi 

ou ou ou

: Plats cuisinés avec tout ou partie d'ingrédients issus de l'agriculture biologique.

Alternative végétarienne.
Gouter CLSH.


